
季節の前菜
Seasonal Appetizer

お造り
Assorted Sashimi

焼き鮭・いくら
Grilled Trout Salmon & Ikura

天婦羅
Assorted Tempura

蟹海鮮ちらし
Crab & Seafood Chirashi

デザート
Dessert

Kaiseki Course Tempura Course

季節の前菜
Seasonal Appetizer

お造り
Assorted Sashimi

天婦羅７品
７Kinds of Tempura

かき揚げ丼と味噌汁
Kakiage Tempura Don

or

越前そばとかき揚げ(温・冷）
Soba Noodles with Kakiage Tempura

(Hot/Cold)

デザート
Dessert

$30追加でお食事を寿司５貫にアップグレードできます。
Upgrade meal to 5 pcs of Sushi with additional $30

Kids Set

ご飯またはうどん（温・冷） 味噌汁、デザート付き
Served with Rice or Udon Noodles (Hot & Cold), Miso Soup & Dessert

10歳以下のお子様に限ります。
Available for children under  10 years old.

から揚げセット Karaage Set $15.00

エビ天ぷらセット Ebi Tempura Set $15.00

ランチ天婦羅コース $78.00ランチ会席コース $78.00

◆ LUNCH OF THE MONTH ◆

お子様セット

愛媛ご当地グルメ | Ehime Local Delights

「宇和島 紅白鯛めしセット」 $32.00

愛媛の絶品グルメ「鯛めし」にアレンジを加えた紅白鯛めし。
プリプリの鯛とびんちょう鮪を卵黄入り特製タレからめ、

ご飯にのせてお召し上がりください。

小鉢２種、サラダ、イカシューマイ・青さ餡かけ、
山菜と鶏団子の春雨スープ、茶碗蒸し、デザート付き。

Uwajima Sea Bream Rice $32.00

Tai-meshi (Sea Bream Rice) is one of the most famous local cuisine               
in Ehime Pref. Dip in the special egg yolk sauce and eat with rice.

Served with 2 kinds of small dish, salad, squid dumpling with                           
seaweed sauce, glass noodles soup with wild veggies & chicken ball, 

chawanmushi and dessert.



All prices are subject to GST.

Lunch Gozen

Seafood Chirashi Gozen
海鮮ちらし御膳 $42.00             

Sushi Gozen
寿司御膳 $42.00             

Unadon (Eel) Gozen
鰻丼御膳 $42.00             

Akane Gozen
茜御膳 $38.00             

Tendon Gozen
天丼御膳 $38.00             

Echizen Soba Gozen (Hot/Cold)              

越前そば御膳（温・冷）$38.00   

Can be changed to Udon, Somen. 
うどん、素麺に変更可

ランチ御膳


